Speiseplan

St. Aegidien Name:
34 17.08.2026 18.08.2026 19.08.2026 20.08.2026 21.08.2026 22.08.2026 23.08.2026
KW Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samsatg Sonntag
Fleisch, Gemuse,
Zusatzkost SolRe, Kartoffelpiree
Gi,2,
Konigsberger Kl6Re, Gebratenes Hahnchenroulade mit
KarpernsoRe, Rustikale Rotbarschfilet Broccoli gefiillt,

Tortelini-Gemise - Fingermohren Tomatensuppe mit GrieRbrei mit ReouladensoRe Erbseneintopf mit [ buntes Gemiise und
Vollkost Pfanne ,Kartoffeln FleischkloBchen heillen Kirschen | Speckkartoffel-salat Bockwurst Salzkartoffeln

alclelijI9I4 alclgliljlllzl3l4lslgl alfljlgl alclgl7 alcldlgliljlsl alelfliljl|12l415I9I10 10alclelgliljl

veget.
Bunter Salatteller Paprikaschote mit Gefiillte
mit Kase und Quarkkeulchen, |Gemiiseeintopf ohne Reis Pfannkuchen mit Gemiseragout auf

Vegetarisch Schinkenstreifen heiBen Kirschen Fleisch TomatensoRe Fruchtmus Gemiiseeintopf Rostinchen

C,i,2, alclelgliljl fIiljl alclglil2l4l5l alclglll 1l4l7l fliljl Clglil

Schokopudding mit

Dessert Apfelmus Frucht - Quarkspeise VanillesoRRe Kompott Becher - Dessert Cremespeise Eis Dessert

3,7,8, cegh, 3l.c8a, 3,,c.89, cegh, 3,l,c,82, cegh
Bemerkung

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 mit
SuRstoff, 8a mit StRstoff / bei Aspartam zudem: enthilt eine Phenylalaninquelle, 9 mit Phosphat, 10 mit Nitritpokelsalz, 11 mit MilcheiweiR, 12 mit Eiklar, 13 mit Sahne

Allergene: a Gluten haltiges Getreide , b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnisse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfriichte, i Sellerie, j Senf, k Sesamsamen, | Schwefeldioxid




